
Carte de Noël
ANNÉE 2026



5pièces/pers  :  8€

Pièces cocktails :
 FOCACCIA PAIN MAISON FROMAGE FRAIS   ET

DÉS  DE  CHOUX FLEUR VIOLET   EN PICKLES  

 CRACKERS TOMATE BASILIC  FROMAGE FRAIS
AU PESTO ET  TOMATE CONFITE  MAISON 

 MINI  BLINIS  MAISON ET  EFFEUILLÉ  DE
SAUMON FUMÉ

 TARTELETTE  CRÈME DE PANAIS  TRUFFÉE,
BRUNOISE  DE  MORILLES,  CHIPS  DE  PATATE

DOUCE AUX ÉPICES  

MACARON FOIE  GRAS 

: Végétarien



Entrées :
PRÉSSÉ  DE  CHÈVRE FRAIS  ET  BETTERAVE :   10€

Crémeux de  pot imarron et  éc la ts  de  no iset tes

BUCHETTE DE  FOIE  GRAS GELÉE  DE  GRIOTTE   14€
Biscu i t  joconde aux  f ru i ts  secs

TARTARE DE BAR :  15€
Avocat ,  suprêmes  d ’agrumes ,  brunoise  de  mangue ,  c i t ron  ver t



: Végétarien

CANNELLONI  RICOTTA ÉPINARD :  11€
Sauce  forest ière

 
CHAPON EN COCOTTE FEUILLETTÉE:  14€

Sauce  aux  mor i l les ,  légumes  g lacés

ROULADE DE SOLE FARCIE  FAÇON PAELLA :  17€
Risot to  de  coques  e t  pa lourdes ,  sauce  saf ranée

FILET  DE  BOEUF LORRAIN CHATEAUBRIAND :  23€
Pommes anna ,  choux  ver t  farc i  e t  jus  corsé  à  la  t ruf fe

 

Plats :

Menu enfant
sur demande



Plateau de fromages locaux :
 5€/pers  (MINIMUM 4  PERS)  

CHÈVRE FRAIS  DES  CAPRINES 
TOMME AUX FLEURS DU BREUIL

PAPY PAUL DU CHAUFFOUR
MUNSTER

Desserts :

BUCHE CHOCO PISTACHE :  4 ,80€  LA PART 

UNIQUEMENT EN BUCHE DE 4  pers  OU DE 6  pers  

FINGER EXOTIQUE :  6 ,50€

PAVLOVA POIRE  VANILLE:  4 ,50€  
Crémeux po i re ,  mousse l ine  van i l le ,  dés  de  po i res  rôt ies  e t

nougat ine  au  sésame 

B iscu i t  choco lat  no i r ,  c roust i l l ant  p is tache ,  mousse
p is tache ,crémeux choco lat  e t  g laçage  miro i r  

 

Biscu i t  joconde ,  c roust i l l ant  cara ibes ,  
bavaro ise  coco  et  c rémeux exot ique  



Plats dressés en vaisselle non
jetable, à nous retourner la

semaine suivante.

Règlement le jour du retrait 
(chèque, espèces, CB).

Infos & Réservations
03 83 45 40 47

contact@lg-creation.fr
61 rue Jules Ferry 54110 varangéville 

Commandes acceptées jusqu’au 19/12
Retrait des commandes le jeudi 24/12  
Pour des raisons d’approvisionnement
et d’organisation aucune modification

ne sera acceptée à moins de 72H.

RÉSERVATION UNIQUEMENT PAR MAIL 
OU PAR TÉLÉPHONE.

Afin d’organiser au mieux le retrait de
votre commande merci de nous

préciser un créneau horaire lors de
votre réservation : 

10H-11H / 11H-12H / 12H-13H / 
13H-14H / 14H-15H

Faites plaisir à vos

proches 

avec nos coffrets

gourmands
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