Lé CREATION

CUISINIER - TRAITEUR

BUFFET

Minimum de commande 12 personnes

Pour des raisons d'organisation et d'approvisionnement merci de
commander au moins 10 jours a l'avance.

Parce que chaque invité a ses envies et ses besoins, nos buffets se déclinent en
plusieurs versions :
les buffets “essentiel”, une offre accessible simple et efficace
les buffets “flexi” qui marie viande, poisson et végétal,
les buffets “veggie” sans viande ni poisson

les buffet “sans soucis” spécialement congu pour regrouper les principaux
régimes alimentaires (vegan, sans gluten, sans lactose et sans fruits a coques)

et les buffets “prestige” qui mettent a I'honneur des produits plus nobles

sélectionnés pour leur qualité et leur finesse

Forfait livraison :
Varangéville / St Nicolas de Port / Dombasle / Haraucourt : gratuit
Entre 5Skm et 10 km : 10€
Entre 10km et 15km : 15€
Au-dela de 15km : 1,50€ par km




“BUFFET FROID

1 entrée, 2 viandes et 2 salades

ENTREE

e Verrine tiramisu salé : biscuit salé, mousse mascarpone
au parmesan, tomates confites maison et pignons de pin *

VIANDES

e Coeur de rumsteck rosé laqué miel moutarde ™
e ROti de dinde aux épices douces ™

SALADES

e Salade de pomme de terre échalotes ciboulette *
 Salade de pennes aux légumes confits *
(sauces et condiments)

*Vége
*Avec viande



“BUFFET CHAUD

: 1 entrée, 1 plat chaud a choisir,
7 fromage et 1 dessert

ENTREE

. . . . *
e Terrine de volaille maison aux herbes et condiments

PLAT CHAUD

e Confit de boeuf sauce marchand de vin et pommes de
terres sautées *
ou

e Pavé de lieu noir sauce citron ciboulette et riz pilaf

FROMAGE

e 2 sortes accompagné d’'une salade verte et sa vinaigrette

DESSERT

e Eclair craquelin au choix
(Chocolat/Vanille/Pistache/Café/Praliné...)

*“Avec poisson
*Avec viande




" “BUFFET rromn” By

e

2 enlrées, 2 viandes, I poisson el 3 salades

ENTREES

Focaccia maison mousse au pesto vert, légumes confits et
effeuillé de bresaola *
Terrine de campagne aux noisettes *

VIANDES

Coeur de rumsteck rosé laqué miel moutarde *
Roti de dinde aux épices douces *

POISSON

Brochette de gambas flambées et ananas roti *

SALADES

Salade de pépinettes a litalienne *

Salade caesar *

Salade de choux chinois et dés de tomme lorraine
(sauces et condiments)

*

*Vége
*Avec viande
*Avec poisson
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W™ “BUFFET CHAUD” ®

2 entrées, 1 plat chaud a choisir ,fromage et 1
dessert

ENTREES

e Carreé feuilleté bavaroise citron, dés de saumon et pickles
d’'oignons

e Verrine bavaroise de courges, chevre frais lorrain,
crumble noisette parmesan *

PLAT CHAUD

e Sauté de volaille curry coco et risotto crémeux a la
q x*
ciboulette
ou

e Pavé de cabillaud sauce au pesto et poélée de légumes
de saison

FROMAGE

e 3 sortes accompagné d'une salade verte et sa vinaigrette

DESSERT

e Tartelette creme patissiére vanille et fruits frais

*Vége
*Avec viande
Avec poisson




“BUFFET FROID”

2 enlrées, 3 spécialités végétales el 3 salades

ENTREES

e Verrine de quinoa gourmand, petits Iégumes, oeuf parfait
et pickles de légumes *

* Quiche du maraicher aux légumes de saison *

SPECIALITES VEGE

e Omelette roulée fromage et ciboulette ™
Brochette de pomme de terre champignons et comté *

Brochette de patate douce, tomate confite maison et
artichaut =

SALADES

e Taboulé a la tomate et aux herbes du jardin *

e Salade de riz automnale *

e Salade de pomme de terre au pesto *
(sauces et condiments)



“BUFFET CHAUD”

2 entrées, I plat chaud, fromage et 1 dessert

ENTREES

e Tartelette caviar d’artichaut poire confite et fleur de téte
de moine ™
e Verrine tiramisu salé *

PLAT CHAUD

e Lasagnes maison gratinée aux légumes, chévre et
épinards ™

FROMAGE

e 3 sortes accompagné d'une salade verte et sa vinaigrette

DESSERT

e Tarte au flan vanille

* Veégé




‘BUFFET

2 enlrées, 3 spécialités végétales el 3 salades

ENTREES

e Aspic de légumes de saison a l'agar agar
e Tagliatelles de [égumes a 'huile d'olive

SPECIALITES VEGE

e Brochette de légumes confits de saison aux herbes de
Provence

* Brochette de pomme de terre grenaille et champignons
rotis aux herbes

e Artichaut farci tartare de légumes et sauce vierge

SALADES

e Salade de mesclun, légumes confits et olives marinées

e Salade de riz aux petits pois butternut et mais

e Salade de pomme de terre roquette et pomme verte
(sauce moutarde et condiment)

Végeé, végan, sans lactose,
sans gluten, sans fruits a
cogues, sans soja, sans celeri




CHAU

2 entrées, 1 plat chaud et 1 dessert

ENTREES

e (Carpaccio de betterave chioggia, roquette légumes
confits et pickles
e Aspic de légumes de saison a l'agar agar

PLAT CHAUD

e Galette de pois chiches maison sauce tomate et poélée
de légumes a 'huile d'olive

DESSERT

e Verrine de mousse au chocolat noir végan et éclats de
chocolats

Végeé, végan, sans lactose,
sans gluten, sans fruits a
coques, sans soja, sans celeri




&

BUFFET

2 enlrées, 2 viandes, I poisson el 3 salades

ENTREES

e Gravelax de saumon maison mariné gin/betterave,
pickles de [égumes et aneth

* Focaccia maison, mousseline truffée effeuillé de jambon
Serrano *

VIANDES

e Magret de canard rosé laqué miel/soja/sirop d'érable *
Fondant de veau en croute d’herbes *

POISSON

Brochette de St Jacques snackée et ananas roti

SALADES

Salade d’endives suprémes d’'orange, tomme lorraine et
noix torréfiées *

Salade de fusillis au potimarron, comté et pignons de pin
grillés *

e Salade de riz facon nicoise

(sauces et condiments)

*Vége

) ~ e, *Avec viande
9 ’

( ) Avec poisson



.

BUFFET

ENTREES

e Verrine bavaroise de butternut, oeuf parfait condiment
truffé et tuile de lard *

e Tartare de dorade aux fruits exotiques

PLAT CHAUD

e Confit de veau, jus corsé et riz vénéré aux petits
- x*
léegumes
ou

e Pavé de saumon en croute de parmesan et herbes,
purée de patate douce au lait de coco

FROMAGE

e 3 sortes accompagné d'une salade verte et sa vinaigrette

DESSERT

e Part d'entremet poire chocolat

) . *Avec viande
7 O .
( s Avec poisson



Suppléments

3.00€/pers

e Jambon Lorrain (1 tranche/pers)

Rosette (2 tranches/pers)

Terrine maison du moment (1 tranche/pers)
Jambon cru (1 tranche/pers)

4.50€/pers

Tomme a l'italienne

Chevre frais

Petit breuil (facon camembert)
Munster




Eufs de poules élevées en plein air GAEC des Neiges a
Varangéville.

Bresaola maison : viande de bceuf GAEC des Neiges a Varangéville.
Jambon Salaisons Bentz a Jarville.

Fromage frais et fromages a pate dure (tomme) : GAEC du Breuil
a Deuxville.

Fromage de chévre GAEC des Caprine a Sommerviller.

Farine : I'Epicerie d'Isa situé & Dombasle qui nous fournit la farine
du moulin de Gangloff a Hangviller.

Légumes de saison BIO : « Les Jardins du Papi » a Varangeéville.

Pains : Boulangerie « Au bon pain de Valentin » a Varangéville.




